Perspektiven

Wie geht es weiter?

Im Laufe der einjéhrigen Berufsfachschule Gastronomie werden Sie er-
fahren, ob das Arbeiten in Gastronomie das Richtige flr Sie ist. Wenn
ja, mussen Sie sich nur noch fir einen der vielfaltigen Ausbildungsberu-
fe im Gastgewerbe entscheiden:

A Fachfrau/-mann fir Restaurants und Veranstaltungs-
Gastronomie

Hotelfachfrau/-mann

Fachfrau/-mann fur Systemgastronomie
Kauffrau/-mann fiir Hotelmanagement

Fachkraft Gastronomie

Fachkraft Kiiche

Fachkraft fir Systemgastronomie

Kdéchin/Koch

Fachpraktiker*in Kiiche

T

Der erfolgreiche Abschluss kann als erstes Ausbildungsjahr bei einer
anschlieBenden Ausbildung in der Gastronomie angerechnet werden.

Montag - Donnerstag
7:30 - 12:45 Uhr
Freitag

7:30 - 12:15 Uhr

Im Rahmen dieser Ausbildung begleiten wir Sie selbstverstandlich
auch. Wir freuen uns auf Sie!

Auch im Rahmen einer Berufsausbildung kdnnen Sie den Realschulab-
schluss erwerben!

Weiterbildung

Auf Basis eines dieser Ausbildungsberufe kénnen Sie die Hotelfach-
schule besuchen und sich dann zum Staatlich gepriften Betriebswirt fir
das Hotel- und Gaststattengewerbe weiterqualifizieren.

Falls Sie feststellen, dass Sie doch nicht in der Gastronomie arbeiten
mochten: Sie konnen sich wahrend der Berufsfachschule fiir ein zwei-
tes Jahr bewerben. Diese zweite Jahr findet im Bereich Hauswirtschaft
statt. Fir dieses zweite Jahr brauchen Sie einen Notendurchschnitt von
mind. 3,0 ! Lauft auch dieses Jahr erfolgreich, kénnen Sie nach
zwei Jahren Berufsfachschule den Realschulabschluss oder sogar
den erweiterten Sek | — Realschulabschluss erreichen.

Berufsbildende
Schulen
Ritterplan
Gottingen

Wir
informieren
Sie gern:

Schulsekretariat
Frau Jerzyk
Telefon 0551 | 49509-13

Abteilungsleiter
Herr Bosse
Telefon 0551 | 49509-33

BBS Ritterplan
Ritterplan 6
37073 Gottingen

Telefon 0551 | 49509-12
Telefax 0551 | 49509-40

www.bbs-ritterplan.de

Termine nach Vereinbarung

Stand
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Einjahrige
Berufsfachschule
Gastronomie




Voraussetzungen

e Hauptschulabschluss

® Bei Minderjahrigen:
Gesundheitsbescheinigung
vom Hausarzt tiber die Eignung
des angestrebten Berufes
(Jugendarbeitsschutz siehe
Anmeldung)

® Bescheinigung des
Gesundheitsamtes nach § 43
Abs.1 Nr. 1 Infektionsschutz-
gesetz

Die Berufsfachschule wird als
schulische Vollzeitausbildung
angeboten.

Anmeldung
Mit folgenden Unterlagen:

o Anmeldeformular

® Lebenslauf

e Beglaubigte Kopie des letzten
Schulabschluss- Zeugnisses
sowie vom letzten
Schulzeugnis

e Erstuntersuchung nach §32
Abs. 1 des Jugend-
arbeitsschutzgesetzes (bei
Minderjéhrigen)

Ausbildungsdauer

e 1 Jahr

® Ziele der Ausbildung:

e Vermittlung  einer  fach-
praktischen und fach-
theoretischen Grundbildung
fur eine Berufsausbildung in
der Gastronomie

e Vertiefen und Erweitern der
Allgemeinbildung fiir den
Eintritt in das Berufsleben
und weiterfihrende Schulen

o Als Hauptschiler
kdénnen Sie erst nach
zZwei Jahren
Berufsfachschule
einen
Realschulabschluss
erwerben (siehe
Weiterbildung).

eUm in das 2. Jahr
aufgenommen Zu
werden, missen Sie
sich erneut bewerben
(Notendurchschnitt
mind. 3,0).

Schule ganz anders

Der Unterricht in der Berufs-
fachschule ist nicht mit dem
Unterricht an einer allgemein-
bildenden Schule vergleich-
bar:

Die Halfte lhrer Unterrichtszeit
werden Sie praktischen Unter-
richt erleben — und zwar auch
im Umgang mit Gasten.

Sie bekommen Gelegenheit,
sich bei kleinen und grof3en
Veranstaltungen innerhalb
und auBBerhalb der Schule zu
beweisen und lernen dabei
auch die Anforderungen des
Gastgewerbes kennen.

Die betriebliche Praxis lernen
Sie in einem vierwdchigen
Praktikum in einem Ausbil-
dungsbetrieb kennen.

Es entstehen lhnen Kosten fir
Theorieunterlagen  (Bicher,
Kopien) sowie fur die Fach-
praxis (Berufskleidung, Es-
sensgeld).

Mathematik wird in den Lern-
feldern integrativ unterrichtet.

Prufung

® Eine Abschlusspriifung  wird
durchgefihrt:

® Die schriftlichen Prifungen
(2x90 Min.) werden in den
berufsbezogenen Lern-
bereichen Kiiche und Service
geschrieben

® Die praktische Prifung besteht
aus praktischen Aufgaben aus
dem berufsbezogenen
Lernbereich — Praxis.

Abschliisse

® Die Berufsfachschule ist
erfolgreich besucht, wenn die
Leistungen in allen unter-
richteten Lernbereichen jeweils
mit mindestens der Note
,ausreichend* bewertet worden
sind.

e Erfillung der gesetzlichen
Schulpflicht, sofern kein Aus-
bildungsvertrag abgeschlossen
wird.

Fach- bzw. Lernfeld

Berufsubergreifender Lernbereich

Deutsch/ Kommunikation

Englisch/ Kommunikation

Politik

Sport

Religion

9 Std

Berufsbezogener Unterricht Theorie

Inhaltsstoffe, Verarbeitung und ernéhrungs-
physiologische Bedeutung von Lebensmitteln

Hygiene und Sicherheit am Arbeitsplatz

Grundlagen des Service von Speisen und

Getranken

Betriebswirtschaftliches Rechnen im Magazin

9 Std

Berufsbezogener Unterricht Praxis

Arbeiten in der Restaurantkiiche

Service im Restaurant

Arbeiten in der Backerei

16 Std

Praktikum

Die praktische Ausbildung in den Betrieben betréagt 4 Wochen.




